
Menü Reinhartshuber 
 
 

Grüße aus der Küche 
Getrüffelte Selleriesuppe | Kürbis Krokette mit Curry 
Roggenchip mit Pastinakentartar, Feige und Schotten 

••• 
 

Baguette | Nussbutter | Fleur de sel | Jordan Olivenöl 
••• 

 

Black Cod | Lauch | Grapefruit  24 
Gemischter Satz Bisamberg “Wieninger“ 

Stammersdorf, Wien 2020 
••• 

 

Pulpo | Lila Kartoffel | Kalamata Olive | Radieschen  29 
Cuvèe Ortolan Prestige “Dürnberg“ 

Falkenstein, Weinviertel 2018 
••• 

 

Blunzen Gyoza | Kokos | Zitonengras | Koriander | Physalis  21 
Morillon Muschelkalk “Tement“ 
Berghausen, Südsteiermark 2019 

••• 
 

Flat Iron 
Topinambur | Haselnuss | Trüffel | Traube | Flower Sprouts  39 

Plan de Dieu “Ferraton Pére & Fils“ 
Côtes de Rhône Villages, Frankreich 2020 

••• 
 

Parmesan | Trüffel | Kartoffel | Honig  14 
Riesling Hirschin “Hirsch“ 
Kammern, Kamptal 2018 

••• 
 

Banane | Schokolade | Kräuter | Assam Pfeffer  21 
Veltliner Doux Naturel, Likörwein “Domäne Wachau“ 

Dürnstein, Wachau 2019 
••• 

 

Petit Fours 
Karotten-Dill-Konfekt 

 
6 Gänge  105     

4 Gänge ohne Pulpo, ohne Parmesan  85   
 

 
Weinbegleitung 6 Gläser  55 oder 4 Gläser  36 

 
 Gedeck Abend 4 

 
 
 

"Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie von unseren ServicemitarbeiterInnen.“ 

(Alle Preise in Euro, inkl. Steuer und Abgaben) 
 



Menü Verde 
 
 

Grüße aus der Küche 
Getrüffelte Selleriesuppe | Kürbis Krokette mit Curry 
Roggenchip mit Pastinakentartar, Feige und Schotten 

••• 
 

Baguette | Nussbutter | Fleur de sel | Jordan Olivenöl 
••• 

 

Avocado | Gurke | Dill | Fenchel  19 
Riesling vom Gelben Löss “Josef Ehmoser“ 

Grossweikersdorf, Wagram 2020 
••• 

 

Karotte | Sanddorn | Petersilie | Maracuja  19 
Grauburgunder “Umathum“ 

Frauenkirchen, Neusiedlersee 2020 
••• 

 

Knollensellerie | Kaffee | Apfel  22 
Gumpoldskirchner Tradition “Johanneshof Reinisch“ 

Tattendorf, Thermenregion 2020 
••• 

 

Weizen | Petersilie | Schwarzwurzel 
Ei | Pinienkerne  29 

Pinot Noir Siglos “Albert Gesellmann“ 
Deutschkreutz, Burgenland 2018 

••• 
 

Clementine | Koriander | Sesam | Erdnuss  16 
Vodka Axberg “Reisetbauer“ Cocktail 

mit Pink Grapefruit, Orange und Granatapfel 
••• 

 

Apfel | Verbene | Vanille | Ras el Hanout  19 
Quartett Spätlese “Feiler-Artinger“ 

Rust, Burgenland 2018 
••• 

 

Petit Fours 
Karotten-Dill-Konfekt 

 
6 Gänge  85     

4 Gänge ohne Karotte, ohne Clementine  65   
 

 
Weinbegleitung 6 Gläser  55 oder 4 Gläser  36 

 
 Gedeck Abend  4 

 
 
 

"Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie von unseren ServicemitarbeiterInnen.“ 

(Alle Preise in Euro, inkl. Steuer und Abgaben) 


